Lantmiinnen

Cerealia
Vetemjol Special Fullkorn
Vetemjol Special
Fullkorn
VETEMJOL
ARTIKELNR VARUMARKE Special med
102777 (Mellan) KUNGSORNEN , l:'u“korn
FOR RUSTIKA BROD MED
FORPACKNINGSSTORL. UPPGIFTSLAMNARE @ WISKETVION S0 N
2kg Lantmannen Cerealia AB
- “‘
Ingredienser Ursprung

Fullkornsmjol av VETE (50%), VETEm|6l, maltmjol av
MALT, mjolbehandlingsmedel (askorbinsyra).

‘ . TiIIverkningsIand:@
N ' Sverige

Marknadsbudskap

Kungsornen Vetemjol Special Fullkorn fran Lantmannen
kommer fran svenska akrar och bestar till halften av

fullkorn. Vetemjol Special Fullkorn &r malt och siktat pa Ravaruursprung: ®
svenskt vete i var Malmdokvarn. Det innehaller mer

protein dn vanligt vetemjol vilket ger en seg och elastisk Vetemjol

deg. Darfér passar detta mjol bra nar du vill baka luftiga PLATS Fo'f ODLING
brod och bullar med mycket volym. Kndda degen lite sverige

extra for basta resultat. Med extra fullkorn blir detta : =

mjol dven en bra grund om du vill baka matbrod eller
hemmagjord pizzabotten!

Ursprungsomrade: ®
Dabas produktklassificering Fran Sverige
100110114009 / Kolonial/Speceri -- Mj6l/Gryn -- Vetemjol
-- Vetemijdl, special

Utskriftsdatum: 2026-05-26


https://www.dabas.com/lantmannen-cerealia

Markning

Typ av mérkning: Fran Sverige

Upphandlingsmyndighetens hallbarhetskriterier:

Aktiva UHM-krav

e Ejstraforkortningsmedel, 10383:1, Bas

e GMO-frivara, 10887:1, Bas

¢ Information om ravarans ursprung - vegetabilier,
11536, Bas

e Kadmiumhalt i produkten, 10373:1, Spjutspets

e Vete odlad med BAT Gddsel, 11125, Spjutspets

Visa leverantorsforsakran

Foérvaring

Temperatur (°C): Min: 15°C
Max: 25 °C

Total hallbarhet (dagar): 365

Férvaringsinstruktioner: Torrt, ej 6ver normal rumstemperatur och
avskilt fran varor med stark lukt. Produkten
vager angiven nettovikt nar den packas.
Vager den mindre nu, beror det pa att
produkten forvarats varmt, da torkar

produkten och véger mindre

Anvandningsinstruktioner: Matbrdéd, pizza. Formbréd 3 brod
Ingredienser 50 g (1 pkt) jast 6 %2 dl ljlummet
vatten (37°C) 50 g smor eller margarin,
rumsvarmt 2 tsk salt 1 ca 1,71 (1 kg)
Kungsérnen Vetemjol Special med fullkorn
1.Smula ner jasten i en degskal. Tillsatt
vattnet och rér om. Klicka i fettet och tillsatt
salt. 2. Hall mjolet luftigt direkt ur pasen i ett
litermatt. Skaka inte mattet. Tillsatt mjolet,
men spar 1 dltill utbakningen. 3. Arbeta
degen kraftigt, 6 minuter med maskin eller
10 minuter for hand, tills degen kanns
smidig. Tillsatt mer mjél om den kanns 16s. 4.
Lat degen jasa under bakduk till dubbel
storlek, ca 30 minuter. 5. Arbeta ner degen
med maskin eller knada den latt pa mjolat
bakbord. 6.Dela degen i3 delar. Forma dem
till limpor och lagg i smorda 1 Y-liters formar.
7.Jasunder bakduk ca 40 minuter. Varm
ugnen till 225°C (varmluft 200°C)

Utskriftsdatum: 2026-05-26

Naringsvarde

Tillagningsstatus: Ej tillagad
Basmangd: Per 100 gr
Energi: 1422 k)
Energi: 340 kcal
Fett: 20g
-Varav mattat fett: 05g
Kolhydrat: 63g
- Varav sockerarter: 05g
Fiber: 708
Protein: 13g
Salt: O0g
Allergener

Spannmal som innehaller
gluten

. Innehaller @

Observera Den som lagar/serverar mat till en allergiker
maste alltid noga las igenom ingrediensforteckningen pa
forpackningen dar eventuella allergener ska framga.


https://www.dabas.com/productsheet/uhm/07310130006074

Basniva * GTIN 0/3101300060/4

Artikelnsidentitet, GTIN: 07310130006074

Malmarknadsomrade: Sverige

Konsumentartikel: Ja

Ar artikeln en logistisk enhet: Nej

Fakturerbar enhet, indikator Nej

Bestallningsbar artikel, indikator Nej

Ingar i: 6 st Mellannivaforpackningar 17310130006071
Artikelkategori: Vetemjol Special Fullkorn
Artikelbeskrivning: Kungsornen Vetemjol Special Fullkorn 2kg
Produktnamn: Vetemjol Special Fullkorn

Varumérke: KUNGSORNEN

Foérpackningsstorlek: 2kg

Refererad artikel GTIN: 07310130011351

Typ av referenskod: Ersatt artikel

Refererad artikel GTIN: 07310130011351

Typ av referenskod: Variantgrundande artikel

Utskriftsdatum: 2026-05-26



Kontakt GLN:

Kontaktnamn:

Kontaktadress:

Typ av kontakt:

Malmarknad fér kontakt:

Telefon:

Sokbegrepp E-handel

Marknadsbudskap:

Kort marknadsbudskap:

Dokumentets giltighetstidpunkt:

Utskriftsdatum: 2026-05-26

7310130153815
Lantmannen Cerealia AB
112 17 Stockholm
Konsumentkontakt
Sverige

020-84 84 84

vetemjol, mjol, bréd, bakning, specialmjdl, fullkorn, fullkornsmjél, hog
glutenkvalitet, kungsérnen, lantmannen, svenskt, proteinmjdl, klimat, natur,
hallbarhet, klimatpaverkan, svenskt, fran Sverige, pizza, pizzamjol

Kungsornen Vetemjol Special Fullkorn fran
Lantmannen kommer fran svenska akrar och bestar
till halften av fullkorn. Vetemjol Special Fullkorn ar
malt och siktat pa svenskt vete i var Malmaékvarn. Det
innehaller mer protein an vanligt vetemjol vilket ger
en seg och elastisk deg. Darfor passar detta mjol bra
nar du vill baka luftiga bréd och bullar med mycket
volym. Kndda degen lite extra for basta resultat. Med
extra fullkorn blir detta mjol aven en bra grund om du
vill baka matbrod eller hemmagjord pizzabotten!

Svenskt mjél. Till luftiga bréd och bullar. Till matbréd
och pizzadeg.

2015-10-16



Tillganglighetstidpunkt:

Produktklass, kod:

Ingrediensférteckning:

Tillverkningsland:

Tullklassificeringstyp, kod:

Tullklassificering, kod:

Forvaringsinstruktioner for konsument:

Anvandningsinstruktioner

Atervinningsinstruktioner:

Utskriftsdatum: 2026-05-26

2015-06-11

10000211

Fullkornsmjél av VETE (50%), VETEmjél, maltmjél av MALT,
mjolbehandlingsmedel (askorbinsyra).

Sverige

INTRASTAT

11010015

Torrt, ej Gver normal rumstemperatur och avskilt fran varor med stark lukt.
Produkten vager angiven nettovikt nér den packas. Vager den mindre nu,
beror det pa att produkten forvarats varmt, da torkar produkten och vager

mindre

Matbrod, pizza. Formbrod 3 bréd Ingredienser 50 g (1 pkt) jast 6 72 dl
ljummet vatten (37°C) 50 g smor eller margarin, rumsvarmt 2 tsk salt 1ca 1,71
(1 kg) Kungsornen Vetemjol Special med fullkorn 1. Smula ner jasten i en
degskal. Tillsatt vattnet och rér om. Klicka i fettet och tillsatt salt. 2. Hall mjolet
luftigt direkt ur pasen i ett litermatt. Skaka inte mattet. Tillsatt mjolet, men
spar 1dltill utbakningen. 3. Arbeta degen kraftigt, 6 minuter med maskin
eller 10 minuter for hand, tills degen kanns smidig. Tillsatt mer mj6l om den
kanns6s. 4. Lat degen jasa under bakduk till dubbel storlek, ca 30 minuter.
5.Arbeta ner degen med maskin eller knada den latt pa mjolat bakbord. 6.
Dela degen i 3 delar. Forma demtill limpor och ldgg i smorda 1 ¥-liters
formar.7.Jas under bakduk ca 40 minuter. Varmugnen till 225°C (varmluft
200°C)

Atervinn/Kallsortera férpackning som pappersférpackning.



Hoégsta forvaringstemperatur: 25°C

Lagsta forvaringstemperatur: 15°C

Hoégsta transporttemperatur: 25°C

Lagsta transporttemperatur: 15°C

Total hallbarhet (dagar): 365

Format for datummarkning, kod: dd mmyyyy

Typ av datum pa forpackningen: Markt med bast-fore-datum

Forekomst av streckkodad information: Artikeln &r markt med maskinellt Idsbar information
Databaérartyp: EAN 13

Tull, avgift eller skattesats 12%

Tull, avgift eller skattetyp, kod: Mervardesskatt

Utskriftsdatum: 2026-05-26



Forpacknings-/kollityp: Pase med plan botten

Villkor for férpackningsmaterial, kod: Atervinningsavgift betald
Férpackningsmaterial: » Papper

- Vikt: 17 gram
Forpackningspastaende: o -Arforpackningspastdende reglerat: Nej
Artikelns bruttovikt: 2017 gram
Jamférmangd fardigvara: 2000 gram
Jamférmangd kod: Per kilogram
Variabelmattsvara: Nej
Nettoinnehall varde: 2000 gram
Artikelns bredd: 120 mm
Artikelns djup: 85mm
Artikelns héjd: 210mm

Utskriftsdatum: 2026-05-26



Mellanniva * GTIN 17310130006071

Artikelnsidentitet, GTIN:
Leverantdrens artikelnummer:
Konsumentartikel:

Ar artikeln en logistisk enhet:
Fakturerbar enhet, indikator
Bestallningsbar artikel, indikator
Bestar av:

Ingar i

Artikelkategori:
Produktnamn:

Varumarke:

Leverantorens artikelnummer

Refererad artikel GTIN:
Typ av referenskod:
Refererad artikel GTIN:

Typ av referenskod:

Utskriftsdatum: 2026-05-26

17310130006071

102777

Nej

Ja

Ja

Ja

6 st Basnivaforpackningar 07310130006074

60 st Toppnivaférpackningar 87310130006070

Vetemjol Special Fullkorn

Vetemjol Special Fullkorn

KUNGSORNEN

102777

17310130011358

Ersatt artikel

17310130011358

Variantgrundande artikel



Dokumentets giltighetstidpunkt: 2015-10-16

Tillganglighetstidpunkt: 2015-06-11
Produktklass, kod: 10000211
Férekomst av streckkodad information: Artikeln &r markt med maskinellt lasbar information
Databarartyp: GS1128
Foérpacknings-/kollityp: Omslag
Villkor for forpackningsmaterial, kod: Atervinningsavgift betald
Férpackningsvikt: 27 gram
Férpackningsmaterial: o Plast

- Vikt: 27 gram
Artikelns bruttovikt: 12129 gram
Variabelmattsvara: Nej

Utskriftsdatum: 2026-05-26



Artikelns bredd: 195 mm

Artikelns djup: 390 mm
Artikelns héjd: 210mm
Staplingsbarhet 10 mellanférpackningar i héjd

Utskriftsdatum: 2026-05-26



Toppniva * GTIN 87310130006070

Artikelnsidentitet, GTIN: 87310130006070
Konsumentartikel: Nej

Ar artikeln en logistisk enhet: Nej

Fakturerbar enhet, indikator Nej

Bestallningsbar artikel, indikator Nej

Bestar av: 60 st Mellannivaférpackningar 17310130006071
Artikelkategori: Vetemjol Special Fullkorn
Varumérke: KUNGSORNEN
Dokumentets giltighetstidpunkt: 2015-10-16
Tillganglighetstidpunkt: 2015-06-11
Produktklass, kod: 10000211

Utskriftsdatum: 2026-05-26



Forekomst av streckkodad information: Artikeln ar markt med maskinellt lasbar information

Databdérartyp: GS1128

Ar forpackningen returnerbar: Ja
Forpacknings-/kollityp: Pall (PX)

Villkor for forpackningsmaterial, kod: Atervinningsavgift betald
Plattformstyp kod: Pall 800 X 1200 mm
Pantkod: EUR- helpall

Artikelns bruttovikt: 752740 gram
Variabelméattsvara: Nej

Artikelns bredd: 800 mm

Artikelns djup: 1200 mm

Artikelns héjd: 1200 mm
Staplingsbarhet 2 toppfoérpackningar i héjd

Utskriftsdatum: 2026-05-26



PACKMONSTER
Antal per lav: 12st

Antal ingaende lav: 5st

® Observera att innehall och naringsvarden kan foérandras. Las alltid pa forpackningen

for aktuell information.

Lantmannen Cerealia AB Lantminnen
Cerealia
ORG. NR. TELEFON ADRESS
556017-2222 08-519 78700 Sankt Goransgatan 160 A. Box 301 92, 102 25,
Stockholm
GEN http://www.cerealiafoodservice.se

7310130153815

Utskriftsdatum: 2026-05-26


http://www.cerealiafoodservice.se/

