Wienerbrod med vaniljkram, mini

Wienerbrod med
vaniljkram, mini

ARTIKELNR VARUMARKE

80216 (Mellan) SCHULSTAD BAKERY
SOLUTIONS

FORPACKNINGSSTORL. UPPGIFTSLAMNARE

45g Lantmannen Unibake

v

Ingredienser

DEG: VETEm;dl (tillsatt kalcium, jarn, niacin, tiamin),
margarin (palm- och rapsolja, vatten,
emulgeringsmedel (vegetabilisk E471), salt,
surhetsreglerande medel (E330), naturlig
aromsubstans, vitamin A, naturlig arom), vatten,
pastoriserad AGGULA, socker, jast, bakhjalpmedel
(dextros, emulgeringsmedel (vegetabilisk E472e),
mjolbehandlingsmedel (E300, alfa-amylas, xylanas)),
salt, VETEmaltmjol. FYLLNING (vaniljkram 28%; remons
7%): Vatten, vanilijkramspulver 6% (socker, modifierad
starkelse, vasslepulver (MJOLK), fettpulver (kokosfett,
glukossirap, kaseinat (MJOLK)), skumM]JOLKspulver,
stabiliseringsmedel (E339(ii), E404, E450(iii)), naturlig
vaniljarom, salt, fargamne (E160a(ii)), naturlig arom),
socker, margarin (palm-, raps- och kokosolja, vatten,
salt, emulgeringsmedel (vegetabilisk E471),
surhetsreglerande medel (E330), naturlig
aromsubstans, naturlig arom, vitamin A), vatten,
VETEmM|6l, MANDELm]ol, naturlig arom. TOPPING:
Sockertopping 2% (vatten, ytbehandlingsmedel (E953),
socker, geleringsmedel (E406), surhetsreglerande
medel (E330)). Kan innehalla spar av jordnotter,
pekannotter och hasselnoétter.

Utskriftsdatum: 2025-04-25
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https://dabas.blob.core.windows.net/media/lantmannen-unibake/ar_9236.jpg

Marknadsbudskap

Ett klassiskt wienerbrod i miniformat med len

vaniljkram och glasyr. Forjast.

Dabas produktklassificering
205612626113/ Djupfryst -
Kaffebréd/Degamne/Smordeg -- Wienerbrod --

Wienerbrod

Markning

Upphandlingsmyndighetens hallbarhetskriterier:

e Certifierad palmolja, 10886, Spjutspets

e GMO-frivara, 10386, Bas

e GMO-frivara, 10887:1, Bas

¢ Information om rdvarans ursprung - vegetabilier,

11536, Bas

e |nformation om ursprung - sammansatta
produkter vegetabilier, 10372:1, Avancerad

Visa leverantorsforsakran

Tillagning

Tillagningssatt:

Anvisningar:

Tillagningsmetod:

Utskriftsdatum: 2025-04-25

Ugnsbaka

Baka direkt ifran frys ca 15 min
i 190° C. Lat produkten svalna
innan dekoration,

Ugnsbaka

Ndaringsvarde

Tillagningsstatus:
Basmangd:

Energi:

Energi:

Fett:

-Varav mattat fett:

Kolhydrat:

-Varav sockerarter:

Protein:

Salt:

Ej tillagad

Per 100 gr

1330 kJ

318 kcal

6g

69g

37g

2g


https://www.dabas.com/productsheet/uhm/05701537802161

Forvaring

Temperatur (°C): Max:-18 °C
Total hallbarhet (dagar): 330
Férvaringsinstruktioner: 24 innerférpackningar

med 5 st wienerbrod i
varje.

Utskriftsdatum: 2025-04-25

Allergener
Hasselnot Kan innehalla ®
Jordnotter Kan innehalla ®
Mandel ® innehaller ®
Mjolk ® innehaller ®
Pekannot Kan innehalla ®
Vete ® innehaller ®
Agg ® innehaller ®

Observera Den som lagar/serverar mat till en
allergiker maste alltid noga las igenom
ingrediensforteckningen pa forpackningen dar
eventuella allergener ska framga.



Basniva * GTIN 05701537802161

Artikelns identitet, GTIN: 05701537802161

Malmarknadsomrade: Sverige

Leverantorens artikelnummer: 80216-K

Konsumentartikel: Nej

Ar artikeln en logistisk enhet: Nej

Fakturerbar enhet, indikator Nej

Bestallningsbar artikel, indikator Nej

Ingar i: 120 st Mellannivafoérpackningar 05701536802162
Artikelkategori: Wienerbréd med vaniljkram, mini
Produktnamn: Wienerbréd med vaniljkram, mini

Varumarke: SCHULSTAD BAKERY SOLUTIONS
Forpackningsstorlek: 45g

Leverantérens artikelnummer 80216-K

Soékbegrepp E-handel BAKE OFF FORJAST WIENERBROD WIENERBROD

MED VANILJKRAM FIKA KAFFEBROD

Utskriftsdatum: 2025-04-25



Marknadsbudskap:

Dokumentets giltighetstidpunkt:

Tillganglighetstidpunkt:

Produktklass, kod:

Utskriftsdatum: 2025-04-25

Ett klassiskt wienerbrod i miniformat med len
vaniljkram och glasyr. Forjast.

2013-10-01

2013-10-01

10000163



Ingrediensférteckning:

Tillverkningsland:

Férvaringsinstruktioner for konsument:

Hégsta forvaringstemperatur:

Total hallbarhet (dagar):

Utskriftsdatum: 2025-04-25

DEG: VETEmjél (tillsatt kalcium, jarn, niacin, tiamin),
margarin (palm- och rapsolja, vatten,
emulgeringsmedel (vegetabilisk E471), salt,
surhetsreglerande medel (E330), naturlig
aromsubstans, vitamin A, naturlig arom), vatten,
pastériserad AGGULA, socker, jast, bakhjalpmedel
(dextros, emulgeringsmedel (vegetabilisk E472e),
mjolbehandlingsmedel (E300, alfa-amylas, xylanas)),
salt, VETEmaltmjol. FYLLNING (vaniljkram 28%;
remons 7%): Vatten, vaniljkramspulver 6% (socker,
modifierad stérkelse, vasslepulver (MJOLK),
fettpulver (kokosfett, glukossirap, kaseinat
(MJOLK)), skumMJOLKspulver, stabiliseringsmedel
(E339(ii), E404, E45Q(iii)), naturlig vaniljarom, salt,
fargamne (E160a(ii)), naturlig arom), socker,
margarin (palm-, raps- och kokosolja, vatten, salt,
emulgeringsmedel (vegetabilisk E471),
surhetsreglerande medel (E330), naturlig
aromsubstans, naturlig arom, vitamin A), vatten,
VETEm]jol, MANDELm|6I, naturlig arom. TOPPING:
Sockertopping 2% (vatten, ytbehandlingsmedel
(E953), socker, geleringsmedel (E406),
surhetsreglerande medel (E330)). Kan innehalla
spar av jordnotter, pekannotter och hasselnotter.

Danmark

24 innerférpackningar med 5 st wienerbréd i varje.

-18°C

330



Databarartyp:

Skattesats

Skattetyp:

Férpacknings-/kollityp:

Villkor for forpackningsmaterial, kod:

Artikelns bruttovikt:

Jamférmangd fardigvara:

Jamférmangd kod:

Variabelmattsvara:

Nettoinnehall varde:

Artikelns bredd:

Artikelns djup:

Artikelns héjd:

Utskriftsdatum: 2025-04-25

Saknar streckkod

12%

Mervardesskatt

Pase

Atervinningsavgift betald

45 gram
45 gram
Per kilogram

Nej

45 gram

60 mm
60 mm

17 mm



Utskriftsdatum: 2025-04-25



Mellanniva * GTIN 05701536802162

Artikelns identitet, GTIN:
Leverantorens artikelnummer:
Konsumentartikel:

Ar artikeln en logistisk enhet:
Fakturerbar enhet, indikator
Bestallningsbar artikel, indikator
Bestar av:

Ingar i:

Artikelkategori:
Produktnamn:
Varumarke:

Forpackningsstorlek:

Leverantorens artikelnummer

Dokumentets giltighetstidpunkt:

Utskriftsdatum: 2025-04-25

05701536802162

80216

Nej

Nej

Ja

Ja

120 st Basnivaforpackningar 05701537802161

56 st Toppnivaférpackningar 25701536802166

Wienerbréd med vaniljkram, mini

Wienerbréd med vaniljkram, mini

SCHULSTAD BAKERY SOLUTIONS

5400 g

80216

2013-10-01



Tillganglighetstidpunkt: 2013-10-01

Produktklass, kod: 10000163

Forvaringsinstruktioner fér konsument: Innehaller forutom 120 st wienerbrod forpackade i
24 st innerférpackningar, 2 x 175 g glasyr.

Hogsta forvaringstemperatur: -18°C
Hoégsta transporttemperatur: -18°C
Databarartyp: EAN 13
Forpacknings-/kollityp: Lada
Forpackningsvikt: 490 gram
Férpackningsmaterial: e Wellpapp

- Vikt: 490 gram

Utskriftsdatum: 2025-04-25



Artikelns bruttovikt:

Variabelmattsvara:

Nettoinnehall varde:

Nettoinnehall varde:

Artikelns bredd:

Artikelns djup:

Artikelns hojd:

Utskriftsdatum: 2025-04-25

5890 gram

Nej

5400 gram

120 Styck

287 mm

392 mm

127 mm



Toppniva * GTIN 25701536802166

Artikelns identitet, GTIN:
Konsumentartikel:

Ar artikeln en logistisk enhet:
Fakturerbar enhet, indikator
Bestallningsbar artikel, indikator

Bestar av:

Artikelkategori:

Varumarke:

Dokumentets giltighetstidpunkt:

Tillganglighetstidpunkt:

Produktklass, kod:

Utskriftsdatum: 2025-04-25

25701536802166

Nej

Ja

Nej

Nej

56 st Mellannivaférpackningar 05701536802162

Wienerbréd med vaniljkram, mini

SCHULSTAD BAKERY SOLUTIONS

2013-10-01

2013-10-01

10000163



Hégsta forvaringstemperatur:

Hogsta transporttemperatur:

Databarartyp:

Ar férpackningen returnerbar:

Forpacknings-/kollityp:

Plattformstyp kod:

Pantkod:

Forpackningsmaterial:

Artikelns bruttovikt:

Variabelmattsvara:

Utskriftsdatum: 2025-04-25

-18°C

-18°C

GS1128

Ja

Pall (PX)
Pall 800 X 1200 mm
EUR- helpall

e Ovrigt trd
- Vikt: 25000 gram

354840 gram

Nej



Artikelns bredd: 800 mm

Artikelns djup: 1200 mm

Artikelns hojd: 1102 mm
Staplingsbarhet 2 toppforpackningar i hojd
Antal per lav: 8 st

Antal ingaendelav: 7 st

Lantmannen Unibake

556186-7796  010-556 50 00 Box 1644, 701 16, Orebro

http://www.unibake.se
7391288000008 info@unibake.se

Utskriftsdatum: 2025-04-25


mailto:info@unibake.se
http://www.unibake.se/

